
1.1 ผลการวิเคราะห์สถานการณ์ของตัวชี้วัดและความรู้ที่น ามาใช้ประกอบการวิเคราะห์  ตัวชี้วัด 3.16      
(KPI function) ร้อยละความส าเร็จในการสร้างให้ผู้ประกอบการปฏิบัติตนให้ถูกสุขลักษณะด้านสุขาภิบาล
อาหารที่ด ีรอบท่ี 2 : 5 เดือนหลัง (มีนาคม – กรกฎาคม 2565) 
      ผลผลิต / ผลลัพธ์ระดับ C (Comparisons) การเปรียบเทียบ : จากที่ส านักงานเลขานุการกรม         
ได้ด าเนินการยกระดับการพัฒนาองค์กรภายใต้ค าสั่งกรมอนามัยที่ 111/2562 เรื่องแต่งตั้งคณะกรรมการและ
คณะท างานพัฒนากรมอนามัยสู่การเป็น GREEN & Clean Organization ในองค์ประกอบที่ 6. คณะท างาน
การจัดการด้านสุขาภิบาลอาหาร น้ าบริโภค และโภชนาการ (Nutrition) มุ้งเน้นการพัฒนาคุณภาพอาหาร     
ให้มีความสะอาด ปลอดภัย และมีโภชนาการที่ดี โดยการบรูณาการระหว่างส านักงานเลขานุการกรม        
ส านักสุขาภิบาลอาหารและน้ า ส านักโภชนาการ และส านักอนามัยสิ่งแวดล้อม ซึ่งในปีงบประมาณ 2564            
ได้ด าเนินการจัดท าตัวชี้วัดในการสร้างความมั่นใจในการบริโภคอาหารปลอดภัย และมีคุณภาพ โดยมุ่งเน้น  
การพัฒนาโรงอาหารกรมอนามัยให้มีคุณภาพ เพ่ือสร้างความม่ันใจให้แก่ผู้บริโภค  
 โดยในปีงบประมาณ 2565 ส านักงานเลขานุการกรม ได้ด าเนินการตัวชี้วัด 3.16 (KPI function) 
ร้อยละความส าเร็จในการสร้างให้ผู้ประกอบการปฏิบัติตนให้ถูกสุขลักษณะด้านสุขาภิบาลอาหารที่ดี เป็นการ
ยกระดับการขับเคลื่อนให้เกิดความพัฒนาด้านคุณภาพอาหาร ให้มีความสะอาด ปลอดภัย มากยิ่งขึ้น         
โดยวิธีการควบคุมคุณภาพอาหารภายในตลาดนัดของกรมอนามัย ให้เป็นไปหลักเณฑ์การพัฒนายกรระดับ    
“ตลาดนัด น่าซื้อ” เพ่ือให้เป็นไปตามกฎกระทรวงว่าด้วยลักษณะของตลาด พ.ศ.2551 ก าหนด 
 จากการเปรียบเทียบผลลัพธ์ตามเป้าหมายของตัวชี้วัดในรอบที่  1  : 5 เดือนแรก              
(ตุลาคม 2564 – กุมภาพันธ์ 2565) มีเป้าหมายการตรวจประเมินการพัฒนาและยกระดับ “ตลาดนัด      
น่าซื้อ” ให้ได้ผลลัพธ์ผ่านเกณฑ์ในระดับพ้ืนฐาน ไม่น้อยกว่า 5 ข้อ จากเกณฑ์การประเมินฯ จ านวน 10 ข้อ ดังนี้  
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อยู่ระหว่างด าเนินการ 
รอบท่ี 2 : 5 เดือนหลัง 
(มีนาคม - กรกฎาคม 65) 

แผนภูมิแสดงผลการเปรียบเทียบเป้าหมาย และผลลัพธ์การด าเนินการตามตัวชี้วัดที่ 3.16 (KPI function) 
ร้อยละความส าเร็จในการสร้างให้ผู้ประกอบการปฏิบัติตนให้ถูกสุขลักษณะด้านสุขาภิบาลอาหารที่ดี  
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  ผลผลิต / ผลลัพธ์ระดับ Le (Level) ของผลการด าเนินการในปัจจุบัน : ปีงบประมาณ 2565 
ส านักงานเลขานุการกรม ยกระดับการพัฒนาผู้ประกอบการร้านค้าอาหารภายในตลาดนัดของกรมอนามัย    
ให้ปฏิบัติตนให้ถูกสุขลักษณะด้านสุขาภิบาลอาหารที่ดี เพ่ือเพ่ิมความปลอดภัยด้านการบริโภคอาหารสะอาด 
ปลอดภัย และมีคุณภาพ ให้แก่ผู้บริโภค โดยการตรวจประเมิน ด้านกายภาพ (ผู้สัมผัสอาหาร) และ
สภาพแวดล้อมที่เหมาะสม ในการจัดตั้งตลาดนัด ตามหลักเกณฑ์มาตรฐาน “ตลาดนัด น่าซื้อ”และเป็นไปตาม
กฎกระทรวงว่าด้วยสุขลักษณะของตลาด พ.ศ. 2551  

โดยผลจากการขับเคลื่อนในรอบที่ 1 : 5 เดือนแรก (ตุลาคม 2564 – กุมภาพันธ์ 2565)      
ตามหลักเกณฑ์มาตรฐาน “ตลาดนัด น่าซื้อ” ตลาดดนัดกรมอนามัยมีผลการตรวจประเมินในระดับพ้ืนฐาน            
จากรายละเอียดการประเมินทั้งหมด จ านวน 10 ข้อ ดังนี้ 

1. มีทะเบียนผู้ขายของในตลาด โดยระบุประเภทสินค้าท่ีจ าหน่าย (ผ่านเกณฑ์) 
2. กรณีที่มีโครงสร้างเฉพาะเสาและหลังคา โครงสร้างคลุมผ้าใบ เต็นท์ ร่ม หรือสิ่งอ่ืนใดใน

ลักษณะเดียวกันต้องอยู่ในสภาพที่มั่นคง แข็งแรง (ผ่านเกณฑ์)     
  3. บริ เวณส าหรับขายของประเภทอาหารสด ต้ องจัดให้ เป็นสัดส่วนโดยเฉพาะ               
โดยมีลฃักษณะเป็นพื้นเรียบ แข็งแรง ไม่ลื่น ไม่มีน้ าขัง (ผ่านเกณฑ์)  

4. จัดให้มีการป้องกันไม่ให้น้ าหรือของเหลวจากแผงจ าหน่ายอาหาร ประเภทเนื้อสัตว์
ช าแหละไหลลงสู่พ้ืนตลาด (ผ่านเกณฑ์) 

5. แผงจ าหน่ายอาหารท าด้วยวัสดุถาวร เรียบ ท าความสะอาดง่าย สูงจากพ้ืนไม่น้อยกว่า 
60 ซม. และอาจเป็นแบบพับเก็บได้ (ผ่านเกณฑ์) 

6. อาหารปรุงส าเร็จต้องมีการปกปิด ( ไม่ผ่านเกณฑ์) 
7. ผู้ขายของและผู้ช่วยขายของสินค้าประเภทอาหาร ต้องสวมผ้ากันเปื้อนและหมวกหรือเน็ท

คลุมผม และปฏิบัติตามหลักสุขอนามัยส่วนบุคคล และในกรณีที่มีการปรุงประกอบอาหาร ต้องปฏิบัติให้
ถูกต้องตามหลักสุขาภิบาลอาหาร ( ไม่ผ่านเกณฑ์) 

8. มีที่เก็บรวบรวม หรือที่รองรับมูลฝอยอย่างเพียงพอและถูกสุขลักษณะ ( ไม่ผ่านเกณฑ์) 
9. มีการท าความสะอาดตลาดเป็นประจ าทุกวันที่เปิดท าการ (ผ่านเกณฑ์) 
10. แผงจ าหน่ายอาหารผ่านเกณฑ์การตรวจสอบสารปนเปื้อน 4 ชนิด ได้แก่ ฟอร์มาลิน 

สารกันรา, สารบอแรกซ์, สารฟอกขาว (ผ่านเกณฑ์) 
 
 

ผลผลิต / ผลลัพธ์ระดับ T (Trends) แนวโน้ม : จากแผนภูมิแสดงผลการเปรียบเทียบเป้าหมายตามเกณฑ์
การประเมินฯ ผ่านเกณฑ์จ านวน 5 ข้อ ผลลัพธ์จากการประเมินผลผ่านเกณฑ์จ านวน 7 ข้อ ซึ่งสูงกว่า
เป้าหมายก าหนด แสดงให้เห็นถึงแนวโน้มที่ดีในการด าเนินการตามแผนการขับเคลื่อน ซึ่งต้องด าเนินการ
ขับเคลื่อนอย่างต่อเนื่อง เพ่ือให้สามารถบรรลุเป้าหมายในรอบที่ 2 : 5 เดือนหลัง (มีนาคน – กรกฎาคม 65)   
ที่ได้ก าหนดค่าเป้าหมาย คือ ผ่านเกณฑ์การตรควจประเมินการพัฒนาและยกรับดับ “ตลาดนัด น่าซื้อ”     
ในระดับพ้ืนฐาน (ผ่านเกณฑ์ 10 ข้อ)  
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จากรายละเ อียดการประเมินผลตามหลัก เกณฑ์มาตรฐาน “ตลาดนัด น่ าซื้ อ”                  

ในระดับพ้ืนฐาน จ านวน 10 ข้อ ผ่านเกณฑ์ จ านวน 7 ข้อ และ  ไม่ผ่านเกณฑ์ จ านวน 3 ข้อ            
ซึ่งต้องมีกระบวนการแก้ไขดังนี้ 

  
รายละเอียดที่ไม่ผ่านการประเมินฯ แนวทางการแก้ไขฯ 

1. อาหารปรุงส าเร็จต้องมีการปกปิด  
( ไม่ผ่านเกณฑ์) 

1. จัดให้มีการอบรมความรู้ด้านสุขาภิบาลอาหาร 
2. ควบคุม ก ากับ ดูแลผู้ประกอบการให้ปฏิบัติตน
ตามหลักผู้สัมผัสอาหาร 
3. ประชาสัมพันธ์ และสร้างความตระหนักรู้ในเรื่อง
สุขอนามัยที่ดีในการปรุงประกอบอาหาร 

2. ผู้ขายของและผู้ช่วยขายของสินค้าประเภทอาหาร 
ต้องสวมผ้ากันเปื้อนและหมวกหรือเน็ทคลุมผม และ
ปฏิบัติตามหลักสุขอนามัยส่วนบุคคล และในกรณีที่มี
การปรุงประกอบอาหาร ต้องปฏิบัติให้ถูกต้องตาม
หลักสุขาภิบาลอาหาร ( ไม่ผ่านเกณฑ์) 
8. มีที่เก็บรวบรวม หรือที่รองรับมูลฝอยอย่าง
เพียงพอและถูกสุขลักษณะ ( ไม่ผ่านเกณฑ์) 

ประสานขอพ้ืนที่และถังขยะ เพ่ือจัดตั้งจุดรองรับ    
มูลฝอยให้มีความเหมาะสม และเพียงพอมากยิ่งขึ้น  

 
ความรู้ที่น ามาใช้ประกอบการวิเคราะห์ :  
1. คู่มือตลาดนัด น่าซื้อ ซึ่งประกอบไปด้วยข้อก าหนดของเกณฑ์มาตรฐาน จ านวน 20 ข้อ 

โดยครอบคลุมใน 3 ด้าน ได้แก่ ด้านสุขาภิบาลสิ่งแวดล้อม ด้านความปลอดภัยของอาหาร ด้านคุ้มครอง
ผู้บริโภค  

2. คู่มือ หลักสูตรการสุขาภิบาลอาหาร ส าหรับผู้ประกอบกิจการและผู้สัมผัสอาหาร  โดยใน
คู่มือมีประเด็นความรู้เกี่ยวกับหลักการด้านสุขาภิบาลอาหาร ความอันตรายของอาหารและน้ าที่ไม่สะอาด     
กฎหมายส าคัญท่ีเกี่ยวข้องกับผู้ประกอบกิจการและผู้สัมผัสอาหาร รวมทั้งเทคนิคการใช้ชุดทดสอบในการตรวจ
คุณภาพอาหาร   

 
 
    


