
 
1   ระดับท่ี 1  

 

    - ผลผลิต / ผลลัพธ์ระดับ T (Trends) แนวโน้ม : สรุปผลการตรวจประเมินด้านสุขาภิบาล
อาหารในปี  2562 มาตรฐานที่ ได้  คือ มาตรฐานดี  ผ่านเกณฑ์  25 ไม่ผ่ านเกณฑ์  5  คิดเป็น            
ร้อยละ 88.3 (ตรวจประเมิน 31 กรกฎาคม 2562) และระดับความส าเร็จในการสร้างความมั่นใจใน
การบริโภคอาหารปลอดภัย และมีคุณภาพ ที่ได้ด าเนินการตรวจประเมินด้านกายภาพ มีผลการตรวจ
ประเมินด้านกายภาพ คิดเป็นร้อยละ 90.5 ซึ่งจากการเปรียบเทียบประเมินด้านสุขาภิบาลอาหาร       
ในปี 2562 และงบประมาณ 2564 ผู้ประกอบการร้านค้ามีแนวโน้มในการปฏิบัติตนถูกสุขลักษณะที่ดีข้ึน  

1. Assessment มีบทวิเคราะห์สถานการณ์ของตัวชี้วัด มีข้อมูล สารสนเทศ และความรู้ที่น ามาใช้ 

1.1 ผลการวิเคราะห์สถานการณ์ของตัวช้ีวัดและความรู้ที่น ามาใช้ประกอบการวิเคราะห์ 
- ผลผลิต / ผลลัพธ์ระดับ C (Comparisons) การเปรียบเทียบ : ในปีงบประมาณ 2562 

เป็นต้นมาส านักงานเลขานุการกรม ได้รับนโยบายในการยกระดับ การพัฒนาองค์กรภายใต้ค าสั่งกรมอนามัย               
ที่ 111/2562 เรื่องแต่งตั้งคณะกรรมการและคณะท างานพัฒนากรมอนามัยสู่การเป็น GREEN & Clean 
Organization ในองค์ประกอบที่ 6. คณะท างานการจัดการด้านสุขาภิบาลอาหาร น้ าบริโภค และโภชนาการ 
(Nutrition) มุ้งเน้นการพัฒนาคุณภาพอาหาร ให้มีความสะอาด ปลอดภัย และมีโภชนาการที่ดี โดยการบรูณา
การระหว่างส านักงานเลขานุการกรม ส านักสุขาภิบาลอาหารและน้ า ส านักโภชนาการ และส านักอนามัย
สิ่งแวดล้อม ในปีงบประมาณ 2562 รับการตรวจด้านสุขาภิบาลอาหารตามกฎกระทรวงสุขลักษณะฯ        
จากเทศบาลนครนนทบุรี  และในปีงบประมาณ 2564 ได้ด าเนินการจัดท าตัวชี้วัดในการสร้างความมั่นใจใน
การบริโภคอาหารปลอดภัย และมีคุณภาพ มาด าเนินการเปรียบเทียบในสถานการณ์ปัจจุบัน  

 - การตรวจประเมินด้านสุขาภิบาลอาหารตามกฎกระทรวงสุขลักษณะของสถานที่จ าหน่ายอาหาร 
พ.ศ. 2561 แบ่งเป็น 2 ระดับ คือ มาตรฐานดีมาก (ผ่านทั้งหมด 30 ข้อ) มาตรฐานดี (ผ่านไม่น้อยกว่า 20 ข้อ) 
โดยในปีงบประมาณ 2562 กรมอนามัย ได้มีผลการประเมินผ่านเกณฑ์ท้ังหมด 25 ข้อ คิดเป็นร้อยละ 83.3  
  - ระดับความส าเร็จในการสร้างความมั่นใจในการบริโภคอาหารปลอดภัย  และมีคุณภาพ       
โดยมีหลักเกณฑ์ดัง การประเมินด้านกายภาพร้านค้าอาหารกรมอนามัย ผ่านเกณฑ์ ไม่ต่ ากว่า ร้อยละ 80 
เกณฑ์การตรวจเฝ้าระวังด้านชีวภาพจากกรมอนามัย ไม่ต่ ากว่าร้อยละ 90 จากตัวอย่างอาหารที่น ามาทดสอบ
ทั้งหมด โดยสรุปผลการตรวจประจ าปีงบประมาณ 2564 กรมอนามัย ผ่านเกณฑ์ด้านกายภาพผ่านเกณฑ์     
คิดเป็นร้อยละ 90.5 และด้านชีวภาพผ่านเกณฑ์คิดเป็นร้อยละ 97  
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  - ผลผลิต / ผลลัพธ์ระดับ Le (Level) ของผลการด าเนินการในปัจจุบัน : ปีงบประมาณ 
2565 ส านักงานเลขานุการกรม ยกระดับการพัฒนาผู้ประกอบการร้านค้าอาหารภายในตลาดนัดของกรม
อนามัย    ให้ปฏิบัติตนให้ถูกสุขลักษณะด้านสุขาภิบาลอาหารที่ดี เพ่ือเพ่ิมความปลอดภัยด้านการบริโภค
อาหารสะอาด ปลอดภัย และมีคุณภาพ ให้แก่ผู้บริโภค โดยการตรวจประเมิน ด้านกายภาพ (ผู้สัมผัสอาหาร) 
และสภาพแวดล้อมที่เหมาะสม ในการจัดตั้งตลาดนัด ตามหลักเกณฑ์มาตรฐาน “ตลาดนัด น่าซื้อ”และเป็นไปตาม
กฎกระทรวงว่าด้วยสุขลักษณะของตลาด พ.ศ. 2551 

  - ความรู้ที่น ามาใช้ประกอบการวิเคราะห์  : คู่มือตลาดนัด น่าซื้อ ซึ่งประกอบไปด้วย
ข้อก าหนดของเกณฑ์มาตรฐาน จ านวน 20 ข้อ โดยครอบคลุมใน 3 ด้าน ได้แก่    
  - ด้านสุขาภิบาลสิ่งแวดล้อม       
  - ด้านความปลอดภัยของอาหาร       
  - ด้านคุ้มครองผู้บริโภค  
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